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  PREISLISTE 
NOVEMBER 2024 

SPUMANTE 
 
____prosecco col del forno rive refrontolo brut 2023   € 14.00 
Andreola (venetien) 
prosecco-traube, duft von äpfeln, zitronen, limetten und blutorangen, ein 
hauch von mandelkrokant. elegant würzig, trocken und seidig, stimmig 
zwischen nase und mundgefühl. 
 
____prosecco vigna ochera rive di rolle dry 2023   € 14.00 
Andreola (venetien)  
ein jahrgangs-spumante (millesimato) aus ausgesuchten prosecco-trauben. 
orangenblüten, glyzinien, äpfel, pfirsiche, kandierte mandarinen und 
orangenschalen, litschis, süße gewürze und marzipan.  
angenehm und elegant im mund. 
 

 
WEIßWEINE 
 
____diecianni chardonnay igt salento 2021     €  8.00 
feudi di guagnano (apulien) 
in barriques gereift. fruchtiger sommerwein aus süditalien,  
mit schönen aromen wie gereifte und exotische früchte,  
unterstützt von süssen gewürzen. 
 
____lugana doc marangona 2023       € 10.00 
marangona (lombardei) 
turbina-traube, duft von weißen früchten und frühlingsblüten, 
fruchtiger wein. 
 
____lugana doc trecampagne 2020/2021         €  12.00 
marangona (lombardei) 
sehr fein und komplex, aromen von weißen früchten und einem hauch 
von zitrus. mineralisch und leichte säure. bittermandel im abgang. 
 
____leopoldino vermentino 2021/2022      € 10.00 
pepi lignana, (toskana) 
85% vermentino 15% viognier. strohgelber wein, blumig-fruchtiger 
duft, gute balance von säure und weichheit. 
 
____vermentino di sardegna manzanile 2023     € 11.00 
gabbas (sardinien)  
typische, traditionelle sardische rebsorte. Strohgelb, grünliche 
reflexe, aromatisch, trocken und frisch, mit zartbitterem abgang. 
 
____roero arneis vigne sparse 2022/2023     € 11.00 
giovanni almondo (piemont)  
100% arneis, funkelndes strohgelb mit zartgrünen reflexen. aromen  
von apfel, zitrone und floralen noten. Spritzig frisch, perfekt 
eingebundener säure, angenehm mineralisch und rassig, mit einem  
fruchtigen, trockenen finale. 
 
 
 
 
 



 

 

____roero arneis bricco delle ciliegie 2022/2023   € 14.00 
giovanni almondo (piemont) 
100% Arneis, leuchtendes Strohgelb, Nase: Äpfel und aprikosen, 
mineralisch, mit einer deutlichen Frucht und konzentrierten aromen. 
Raffinierte Säure. 5% in ungetoasteten Barriques gereift. 
 
____vernaccia di san gimignano 2022            € 11.00 
panizzi (toskana)  
vollmundig, duftet nach pfirsich und aprikose 
 
____vernaccia di san gimignano riserva 2017/2019    € 24.00 
panizzi (toskana)  
selezion bester vernaccia-trauben, in barriques gereift. Wieder 3 gläser im 
Gambero Rosso Weinführer 

 
ROSE 
____garda classico chiaretto 2023      € 10,00 
marangona (lombardei)  
cuvée aus gropello, sangiovese, marzemino und barbera,  
orangenschale, erdbeere, rosa pfeffer, zart, würziger nachhall. 
 
____Terra Rossa rosato toskana igt 2020         € 11.00 
carobbio (toskana) 
aus Sangiovese trauben. duftig und elegant fruchtig, mit 
deutlichen düften von Erdbeeren. trocken, voller körper, reich an 
tanninen, gut ausgewogen.     
 
ROTWEINE 
 
____primitivo salento 2022        €  9.50 
feudi di guagnano (apulien) 
voller, kräftiger wein aus süditalien, rubinrot mit duft nach  
veilchen und roten früchten. 
 
____salice salentino rosso 2016/2020     €  7.00/8.00 
feudi di guagnano (apulien) 
negroamaro und malvasia nera, intensive rote farbe, 
geschmack: marmeladig rote früchte und mandel. 
 
____cupone salice salentino riserva 2019     € 12.00 
feudi di guagnano (apulien) 
90% negroamaro, 10% malvasia nera. duft nach nussschale und 
mediterranen kräutern, weiches tannin und balsamische note. 
 
____le camarde salentino rosso 2016/2019      € 10.00/11.00 
feudi di guagnano (apulien) 
80% negroamaro, 20% primitivo. Rubinrot, geruch nach gereiften  
früchten, weiche tannine, teils aus angetrockneten trauben. 
 
____cerida rosso maremma toscana 2018      €  8.50 
pepi lignana, (toskana) 
80% sangiovese, 10% cabernet sauvignon, 10% petit verdot. 
intensive farbe mit violetten noten; fruchtige noten von  
roten beeren. 
 
____poggio colombi cabernet sauvignon 2020    € 12.00 
pepi lignana, (toskana) 
85% cabernet sauvignon, 15% petit verdot. gärung in barriques.  
intensive farbe mit violetten noten, rote beeren,  
noten von gewürzen und leder. 
 
____cannonau di sardegna lillové 2021     € 10.50 
gabbas (sardinien) 
vielschichtiges bouquet, duft von reifen früchten und veilchen.  
harmonisch mit weichen tanninen. 



 

 

____cannonau di sardegna classico dule 2017     € 16,00 
gabbas (sardinien)  
intensives rubinrot, geschmack nach wacholder-, johannisbeeren 
und kirschen mit würzigen noten. weiche tannine,  
3 gläser im gambero rosso. 
 
____morellino di scansano 2015       €  8.00 
poggio trevvalle (toskana) 
sangiovese-trauben, weich und rund, balsamische noten, brombeere. 
 
____montecucco rosso 2015        € 10.00 
poggio trevvalle (toskana) 
sangiovese, cabernet sauvignon und merlot, weich und rund. 
balsamische noten, brombeere, schwarze johannisbeere, 
in barriques gereift. 
 
____klaser, lagrein/cabernet riserva 2016/2017      € 13.50/15.00 
weingut niklas (südtirol) 
80% lagrein, 15% cabernet sauvignon, 5% cabernet franc 
granatrote farbe. aroma erinnert an brombeeren und kirsche, 
voll und samtig mit feinem, merkbaren tannin und langem abgang. 
 
____barbera d’alba valbianchera 2018/2019/2021/2022   € 13.00 
almondo giovanni (piemont) 
frisches fruchtbukett, sehr aromatisch, duft nach gereiften 
kirschen und kaffee, in barriques gereift. 
 
____bric valdiana 2017/2018/2019/2020       € 20.00/22.00 
almondo giovanni (piemont) 
nebbiolo-traube, aromen von waldbeeren und gewürzen, 
ein ‘kleiner barolo’. in barriques gereift. 
 
____Chianti Colli Senesi Riserva 2018/2019        € 11.00 
panizzi (toskana)  
18 Monate Ausbau in französischen Barriques (20% neu, der Rest zweite und 
dritte Passage); 8 Monate in der Flasche.weich und rund mit toskana-noten. 
 
____chianti classico 2016/2017          € 14.00 
carobbio (Toskana)  
100% sangiovese. tief rubinrot, komplexes aroma von roten früchten und einem 
abschließenden angenehmen Hauch von lakritz. 
 
____chianti classico riserva 2015         € 21.00 
Carobbio (toskana)  
100% sangioves. tiefes rubinrot reife rote früchte, gewürze und 
schokoladennoten trocken, gut strukturiert, reich an tanninen, ausgewogen. 
 
____lagone rosso toscana igt 2022      € 11.00 
aia vecchia (toskana) 
merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc von weinbergen in bolgheri und 
der maremma.12 monate reifung in barrique. 
tiefrote Farbe, zarte aromen von mediterranem holz und vanille. intensive 
noten von wilden beeren, saftigen sauerkirschen und süßen gewürzen.  
 
____sorugo bolgheri superiore doc 2021     € 25.00 
aia vecchia (toskana) 
Cabernet Sauvignon, merlot, cabernet franc, petit verdot aus weinbergen in 
Bolgheri, castagneto carducci. Reifung: 18 Monate in Barriques. tief und 
komplex. aromen von gewürzen und waldfrüchten. 
 

DESSERTWEIN 
 
____dulce netum moscato (0,5 l)       € 20.00 
curto (sizilien) 
moscato passito di noto. dessertwein. geschmack nach 
pfirsich, feigen und honig. ideal zu süßspeisen und edelpilzkäse. 
 



 

 

 
 
DIVERSES 
 
___olio extra vergine 0,75 L,       € 15.75 
saguato - diano san pietro (ligurien)  
 
___olio extra vergine 5 L canister,     € 98.00 
saguato - diano san pietro (ligurien) 
 
___aceto balsamico sup. 3 anni 0,50 L      €  8.00 
Acetaia cattani - modena (emilia romana) 
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bankverbindung: dieter & ulrike roesberg 

sparkasse kölnbonn - iban: de54 3705 0198 0020 0185 94 - bic: colsde33 


